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L.OS CERROS DE SAN JUAN

CUNA DE PIEDRA

Entre solos arenosos e argilosos com abundante cascalho da nossa
Fazenda Los Cerros, com muito trabalho durante todo o ano em cada
planta, cultivamos esta casta emblematica.

100% Tannat

A Fazenda Los Cerros é determinada pela natureza rochosa das
serras, com excelente drenagem, que delimitam a regido. As uvas
crescem em solo de pedras roladas que, em conjunto com o clima,
atingem a maturagéo perfeita.

Manual. Colhida no final de margo.

Michel Rolland - Rodolfo Bartora

Tradicional. Selecdo de cachos, desengace, fermentacdo a
temperaturas que ndo ultrapassam os 25 °C, com leveduras
selecionadas até atingir um minimo de acuUcar residual. Em
seguida, completamos naturalmente a fermentacéo malolatica.
30% deste vinho continua seu envelhecimento por 9 meses em
barris de carvalho, onde aceleramos sua maturagdo e ganha em
complexidade. Procedemos a materializagcdo do blend com 70%
do vinho elaborado em tulipas de cocciopesto e anforas de argila.
Estabilizacdo, engarrafamento e 6 meses de maturacdo em
garrafa.

E a pura expressdo varietal. Com cores vermelhas intensas e
nuances azuladas, aromas a frutos vermelhos e pretos, especiado,
concentrado na boca, potente, de grande persisténcia e pés-gosto
muito agradavel.

Queijos gordos e picantes, carnes vermelhas grelhadas, até massas
com molhos fortes.
Alcool: 13%

7 anos



